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GASTRONÓMIC

CREMA GOURMET O AMANIDA DE VERDS

+ PLAT PRINCIPAL

+ BEGUDA 

+  CAFÉ O INFUSIÓ

TARANT-LO DE TONYINA VERMELLA
AMB PEBROT VERMELL DE LODOSA I PIPARRES

CARPACCIO DE FILET DE BOU AMB PERLES 
DE VINAGRE MODENA I PARMESÁ D.O.P

AMANIDA DE CORS DE CARXOFES 
AMB FORMATGE FRESC I ANXOVA “SANTOÑA”

ESQUEIXADA DE BACALLÀ 
AMB MONGETES DE SANTA PAU 

19.50

BRANDADA DE BACALLÀ

CANELONS CASOLANS AMB FOIE GRAS

POP GALLEC D.O.P AMB PARMENTIER DE PATATA

SUPLEMENT + 6.50

PARMEGIANA

LLOM BACALLÀ ESTIL LLAUNA AMB MONGETES

ALVOCAT AMB GORGONZOLA, NOUS 
I MEL DE ROMANI

RAVIOLIS D’ESPINACS I RICOTTA 
ALS 4 FORMATGES

MANDONGUILLES AMB SIPIA 
I GAMBA VERMELLA

STEAK TARTAR
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